IS

utvecklingscenter

Sommar i Sverige — den varma och harliga ars-
tiden! Det &r ocksa en tid av pafrestningar och
utmaningar for manniskor med beroende och
psykisk ohélsa. Vi haller 6ppet alla enheter, alla
dagar, aret om!

For er som har en pagaende placering vid nagon
av vara enheter och dar klienten har ett prelimi-
nart avslutningsdatum under sommaren har vi i de
flesta fall mojlighet att forlanga vistelsetiden dver
sommaren. For att underlatta for bade klient och
verksamheten dnskar vi kontaktuppgifter till den
handlaggare som har ansvar for klienten under
ledigheten. Maila dessa uppgifter till klientens
kontaktperson.

Infor hosten har vi spannande utvecklingsprojekt
pa gang. Vi vill gidrna ta del av er kompetens och
samarbeta i utveckling av nytt. Nyfiken? Mer
information kommer, hall utkik!

Daniel, kock pa var enhet i Hestra, tar alla tillfdllen
att starta grillen i sommar. Har delar han med sig
av sitt eget favoritrecept som passar perfekt till alla
sommargrillningar.

2 buntar sparris

150 g smakrik ost (t ex parmesan, vasterbotten, prastost)
100 g smor (rumstempererat)

1 citron

5 msk hackad kruspersilja

Koka sparrisen i lattsaltat vatten i 3-4 min, den ska
gdrna vara lite aldente. Nar den har kokat, lagg den
i isbad for att den ska behalla farg och krispighet.
Lagg smoret i en skal, riv citronskalet och pressa
saften fran citronen over. Lagg i skalet, ror om och
tillsatt hackad kruspersilja (spara lite till garnering).
Blanda, smaka av med salt och lite peppar.

Riv osten och grilla sparrisen. Nar den har fatt
grillmonster, lagg upp den pa ett upplaggnings-
fat, stro over den rivna osten och forma sma agg
genom att ta 2 teskedar med smor och lagg ovanpa
den varma sparrisen. Stro over lite av den hackade
persiljan. Bon appétit!

Vi har 6ppet for forfragningar alla helgfria vardagar
8:00-16:30 under hela sommaren.

Besok garna www.irisuc.se om du vill veta mer om
oss eller har en aktuell forfragan. Du kan ocksa
kontakta vara placeringskoordinatorer Victoria eller
Ewa pa 010-182 87 78 eller pk@irisuc.se.

Behover du placera? — vi har lediga platser just nu!

Lds mer om oss pa irisuc.se och folj oss pa Facebook, Instagram och LinkedIn for att ta del av nyheter



https://www.irisutvecklingscenter.se/
https://www.facebook.com/irisutvecklingscenter/
https://www.instagram.com/irisutvecklingscenter/
https://www.linkedin.com/company/iris-utvecklingscenter-ab/

